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U Bryggeridgare Bertil Olsson mellan glasflaskor och diskmaskin i Jﬁrba Bryge. i

Juldricka fran Jarbo
— ett gammalt hantverk

Till jul finns ater jul- Bryggeriet startade om- forsta brygden till jul. I ar
dricka fran Jarbo Bryg- kring 1930. Aret efter den ar det siledes 52 ar sedan
geri. 10 december gjordes den det forsta juldrickat fran

hﬁ

----- ~—Jarbo Bryggeri kom till.

~ Omkring 1970 évertog so-
nen Bertil Olsson bryggeriet.
‘Han fortsatter tillverkningen
och  brygger svagdricka.
Forutom Ockelbo Brygger
ar Jiarbo Bryggeri det enda,
som tillverkar svagdricka och
Jjuldricka i Gastrikland.

Atskilligt med arbete beho-
‘ver utféras for tillverkningen
av juldricka. Arbetet sta
'kl 03.00 pa morgonen. Proce-
‘duren tar 15 timmar i ansprak
och forst kl 18.00 pa kvallen
ar det klart.

Ingredienserna ar malt
och humle, wvidare tillsatts
'sackarin och sockerkulor.
Under proceduren ar det in-
maskning och palakning. Se-
dan vorten ar klar kokas den
‘1 tva timmar, varefter bryg-
‘den ar klar.

Darefter kyls brygden ner
|Dch gar till jaskaren med
bryggjast, berattar bryggeri-
agare Bertil Olsson. Dar ska
‘det sta och jasa i tva a tre da-
gar. '

Juldrickat tappas sedan
upp i glasflaskor. Det ar 25 ar
‘sedan de svenska glasbruke
slutade tillverka sadana. Av
en bryggd blir det ca
'8 000-9 000 hektoliter jul-
dricka. |
. Juldrickan tappas upp
5-liters och 2-liters glasfla
lkur. Juldrickat levereras se-
dan till affarer 1 Jarbo, Sand-
viken och Gavle.

— Tillverkning av juldric-
ka ar ett ganmalt hantverk,
som borjar [6rsvinna, fortsit-
ter Bertil O!scon. Med stor-
drift blir det ej samma sak.
Darfor har juldrickat fran
Jarbo Bryggeri blivit efter-
langtat till varje jul, just for
den goda smakens skull.

JOHN DAHL




